Menu

Cicchetti de bienvenue
Focaccia et beurre du moment

JARDIN

Creme prise a l'otgnon, caramel d'oignon notr, caviar belge

FAGOTTINI

Céleri fumeé, céleri sauvage, noisette

CUEILLETTE

Champignons sauvages de Félicien, sabayon*

PIGEONNEAU D'ENEOUR

Poivre, chocolat, fruits rouges et barbajuan

PIQUE-NIQUE

Saint-Maure de Touraine, nougat et ail noir
( Supplément de 15€ )

CITRON

Agrumes conserves, noix de coco, estragon

Menu du Marché (uniquement le midi, hors fériés) 50.00€
0.00€

Menu "Jeunes Gastronomes -35 ans"” ( en 4 temps, tout compris, uniquement le

mercredi Soir ) 100.00¢€
........................................................................................................... 0.00€
Menuen 4 temps (mercredi et jeudi ) ... ... ... .. 74.00€
avec la sélection de notre sommelier (4 verres) . . 114.00€
Menu en Stemps (¥) 89.00€
avec la sélection de notre sommelier (5verres) . 139.00€

Vewillex informer notre douce équipe de vos éventuelles intolérances et/ou allergies par email
via ciao@bacibaci.be ou par teléphone +32475343675
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