Menu

Une cuisine libre, au rythme des saisons.

Cicchetti de bienvenue
Focaccia et huile d'olive

THON ROUGE DE LIGNE

En crudo, raifort et caviar belge

BOUDIN NOIR

Rawioles, champignon et feve tonka, seiche

PECHE DU JOUR

Girolles, vin jaune, Bellota

PIGEONNEAU D'ENEOUR

Cerise conservée, broccolini

PIQUE-NIQUE

Mont d'Or, coing de chex Mamylou, vanille
( Supplément de 15€ )

AGRUMES

Glaces, diplomate et chartreuse verte

Menu du Marché - uniquement le midi, hors jours fériés ... . . ... . . .. .. ... 50.00€

___________________________________________________________________________________________________________ 0.00€
Menu Saison - 3 temps - mercredi et Jeudi SOIr ... ... 65.00€
avec la sélection de notre sommelier (3vVerres) .. .. ... ... 98.00€
Menu Bact - 5 emS 95.00€
avec la sélection de notre sommelier (5verres) . 150.00¢€

Menu "Jeunes Gastronomes <35 ans" - 4 temps boissons comprises - uniquement le
mercredi Soir 100.00€
0.00€



Vewillex informer notre douce équipe de vos éventuelles intolérances et/ou allergies par email
via clao@bacibaci.be ou par téléphone +32475343675



mailto:ciao@bacibaci.be
tel:+32475343675

